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LIMONCELLO

INGRÉDIENTS

· 1 litre d’alcool pur à 90°

· 8 citrons BIO (on n’utilise que la peau)
· 700 g de sucre "cristal"
PRÉPARATION

· prélever le zeste des 8 citrons (attention, ne pas mettre de blanc de la peau). Utiliser un couteau "économe", ça marche très bien
· faire macérer le zeste dans l’alcool pendant 20 jours

· préparer un sirop avec 1,5 litre d’eau et le sucre. Faire bouillir et  laisser bien refroidir

· mélanger le tout

· conserver au congélateur pour le servir très, très frais

Nota : selon les goûts, on pourra changer le dosage d’eau pour préparer un limoncello plus ou moins fort en alcool
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